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Photos et dessins non-contractuels

Création ValCom - Tel 06 08 28 57 96

Phases
Phases

Arrivée d’eau Water supply

Sortie de buée
Steam exhaust
Oura
Evacuation
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Informations supplementaires
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Additional information

Tri (3 phases + Neutre + Terre) et Mono (V8 Gaz uniguement monophasé)

Available in single or 3-phase connecting (V8 gas oven only available in single phase)
1/27, eau froide - pression 1 bar 1/2”, cold water - 1 bar pressure
Diamétre de la hotte : 200 mm - Débit de I'extracteur : 1300 m3/h

Hood diameter : 200 mm - Extractor flow : 1300 m3’h
60 mm a 80°C

Diamétre du trop plein de buée : 3/8”

Steam exhaust : 60 mm at 80°C
Diameter for the steam generators overflow : 3/8”
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Phases

Arrivée d’eau Water supply

Sortie de buée
Steam exhaust
Oura
Evacuation

Tri (3 phases + Neutre + Terre) et Mono Available in single or 3-phase connecting
1/2”, eau froide - pression 1 bar 1/2”, cold water - 1 bar pressure
Diamétre de la hotte : 200 mm - Débit de I'extracteur : 1300 m3/h

Hood diameter : 200 mm - Extractor flow : 1300 m3/h
60 mm a 80°C

Diameétre du trop plein de buée : 3/8”

Steam exhaust : 60 mm at 80°C
Diameter for the steam generators overflow : 3/8”

ATTENTION : dans le cas de I'utilisation d’appareil a buée, afin de garantir leur longévité, il est recommandé d'utiliser un dispositif de purification d’eau.
WARNING : to ensure a longer lifetime, our steam generators need water softeners.
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1652 Avenue de Genéve - 74140 Sciez FRANCE
Tél +33 (0) 450 727 655 - Fax +33 (0) 450 725 272
www.fours-guyon.fr - fours.guyon@wanadoo.fr
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Pied
Stand

Appareil a buée
Steam generator
Sur roulettes
Branchement
Humidificateur
Ferrage

Platine 99

99 control panel
Sole PH
Extracteur
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V5/V8 - H 1170 mm - Capacité : 22 plaques V5/V8 - H 1170 mm - Capacity : 22 trays
VBN/8 sur étuve - H 550 mm - Capacité : 8 plaques  \/5\/8 on prover - H 550 mm - Capacity : 8 trays
V7/V10 - H 770 mm - Capacité : 14 plaques V7/V10 - H 770 mm - Capacity : 14 trays
Pietement simple tous modeéles a roulettes

Pour four ventilés
For convection ovens

Mono
Automatique d'étuve
De porte a droite

Bare stand (no shelves) with castors
BSP 1800 pour four PH

ISG 1800 for PH ovens

Castors

Single phase connecting
Automatic humidifier for prover
Right hand side hinges

Platine commande programmable jusqu'a 99 programmes, remplace la platine standard
Programming control panel up to 99 programs

Pierre naturelle

1300 m3/h - diamétre 200 mm

PH oven sole made of natural stone
Extractor 1300 m3/h - diameter 200 mm

V5 V8 V8 Gaz PH 12 Prover Etuve V40 V64 P Prover Etuve
! 'l\ Capacité Nombre de plaques 600 x 400 5 8 8 2 16 Capacité Number of baking trays, nombre de filets 600 x 800 5 8 8
Capacity Number of trays 600 x 400 Capacity Number of trays, nombre de plaques 600 x 400 10 16 2
1 Kw Appareil abuée Steam generator
Puissance 1,5 Kw Puissance 1 Kw
5 Kw 5,5 Kw
Power 10 Kw Power 18 Kw
17 Kw 25 Kw
15 Th ou 18 Kw Energie Energy Electrique Electric
Energie Electrique Electric 110 kg
Energy Gaz Gas Poids 120 kg
95 kg Weight 250 kg
Poids 110 kg 350 kg
Weight 160 kg Largeur Width 1000 1000 1000 1000
210 kg Dimensions Profondeur Depth 1150 1150 1150 1150
Largeur Width 800 800 800 800 800 Hauteur Height 890 1150 420 770
Dimensions Profondeur Depth 1050 1050 1050 1050 1050 ATTENTION Réservation 220 mm pour moteur arriére
Hauteur Height 680 930 930 420 770 WARNING Do allow a 220 mm space on the back of the oven for the engine
ATTENTION Réservation 220 mm pour moteur arriére
WARNING Do allow a 220 mm space on the back of the oven for the engine
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Pied
Stand

Appareil a buée
Steam generator
Sole

Sole
Extracteur
Branchement
Ferrage
Platine 99

99 control panel

V40/V64 - H 1170 mm - Capacité : 11 plaques V40/V64 - H 1170 mm - Capacity : 11 trays
VA0N64 sur étuve - H 550 mm - Capacité : 4 plaques\/40/\/64 on prover - H 550 mm - Capacity : 4 trays
V4064 PHP - H 770 mm - Capacité : 7 plaques \/40/V64 PHP - H 770 mm - Capacity : 7 trays
Pietement simple tous modeéles a roulettes
Bare stand (no shelves) with castors

BSP 1800 pour four PH

ISG 1800 for PH oven

Pour PH : en pierre naturelle

En pierre réfractaire pour V40 et V64
1300 m3/h - diametre 200 mm

Mono

De porte a droite Right hand side hinges

Platine commande programmable jusqu’a 99 programmes, remplace la platine standard
Programming control panel / up to 99 programs

For PH ovens : sole made of natural stone
In refractory stone for V40 and V64 ovens
Extractor 1300 m3/h - diameter 200 mm
Single phase connecting



